
FABIOLA MARCELA CORNEJO ZÚÑIGA

Datos generales

Apellidos: CORNEJO ZÚÑIGA Nombres: FABIOLA MARCELA
Fecha
Nacimiento:

31/05/1973 Teléfono:

Situación profesional actual

Institución: ESPOL Unidad
Académica:

FACULTAD DE INGENIERÍA
MECÁNICA Y CIENCIAS DE LA
PRODUCCIÓN

Cargo: PROFESOR TITULAR AGREGADO 3
(TC)

Dedicación: Tiempo Completo

Actividad
Principal:

Investigación Correo
institucional:

fcornejo@espol.edu.ec

Formación académica

- UNIVERSIDAD DE VALENCIA, ESPAÑA, 27/07/2015, DOCTOR EN CIENCIAS DE LA ALIMENTACIÓN

- UNIVERSITY OF MASSACHUSETTE, ESTADOS UNIDOS, 01/02/2004, MASTER OF SCIENCE

- ESCUELA SUPERIOR POLITÉCNICA DEL LITORAL, ECUADOR, 18/02/2000, INGENIERA EN ALIMENTOS

- ESCUELA SUPERIOR POLITÉCNICA DEL LITORAL, ECUADOR, 28/07/1995, TECNOLOGA EN
ALIMENTOS

Experiencia laboral en el departamento

- FACULTAD DE INGENIERIA MECANICA Y CIENCIAS DE LA PRODUCCION, PROFESOR TITULAR
AGREGADO 3 (TC), 2015 - A LA FECHA

- FACULTAD DE INGENIERIA MECANICA Y CIENCIAS DE LA PRODUCCION, PROFESOR TITULAR
AGREGADO 1 (TC), 2014 - 2015

- , PROFESOR TITULAR AGREGADO (TC), 2013 - 2014

Experiencia laboral en otros departamentos y organizaciones

Principales intereses de investigación

Áreas de interés:
1. Propiedades fisicoquímica de los  alimentos
2. Almidones y harinas
3. Productos libres de gluten (panes)

Principales publicaciones de los últimos 5 años

- RICE STORAGE UNDER CONTROLLED CONDITIONS: CHANGES IN ITS PHYSICOCHEMICAL
AND FUNCTIONAL PROPERTIES ;  JOURNAL OF STORED PRODUCTS RESEARCH; 2024;
https://www.sciencedirect.com/science/article/pii/S0022474X23001625?dgcid=author

- RICE STORAGE UNDER CONTROLLED CONDITIONS: CHANGES IN ITS PHYSICOCHEMICAL
AND FUNCTIONAL PROPERTIES ;  JOURNAL OF STORED PRODUCTS RESEARCH; 2024;
https://www.sciencedirect.com/science/article/pii/S0022474X23001625?dgcid=author

- EVALUATION OF STARCH DIGESTIBILITY OF ANDEAN CROPS ORIENTED TO
HEALTHY DIET RECOMMENDATION; INTERNATIONAL JOURNAL OF FOOD PROPERTIES; 2022;
https://www.tandfonline.com/doi/full/10.1080/10942912.2022.2074036

- IMPACT OF CASSAVA STARCH VARIETIES ON THE PHYSIOCHEMICAL CHANGE DURING ENZYMATIC
HYDROLYSIS; MOLECULES; 2022; https://www.mdpi.com/1420-3049/27/18/6098/htm

- IMPACT OF DRYING METHODS ON BANANA FLOUR IN THE GLUTEN-FREE BREAD QUALITY ; LWT -
F O O D  S C I E N C E  A N D  T E C H N O L O G Y ;  2 0 2 2 ;
https://www.sciencedirect.com/science/article/pii/S0023643822008398?via%3Dihub

- IMPACT OF DRYING METHODS ON BANANA FLOUR IN THE GLUTEN-FREE BREAD QUALITY.; LWT ;
2022; https://www.sciencedirect.com/science/article/pii/S0023643822008398

- IMPACT OF COMBINED SUN AND HYBRID DRYING TECHNOLOGIES ON COCOA DRYING PROCESS
AND QUALITY; HELIYON; 2025; https://www.sciencedirect.com/science/article/pii/S2405844025012654

- GERMINATED FLOURS FROM DIFFERENT BOTANICAL SOURCES: A COMPREHENSIVE EXPLORATION
OF THEIR INFLUENCE ON DOUGH PERFORMANCE AND BREAD QUALITY; FOOD REVIEWS
INTERNATIONAL; 2025; https://doi.org/10.1080/87559129.2025.2467160



- CASSAVA BAGASSE STARCH AND OREGANO ESSENTIAL OIL AS A POTENTIAL ACTIVE FOOD
PACKAGING MATERIAL: A PHYSICOCHEMICAL, THERMAL, MECHANICAL, ANTIOXIDANT, AND
ANTIMICROBIAL STUDY; HELIYON; 2024; https://www.cell.com/heliyon/fulltext/S2405-8440(24)12181-0

- CASSAVA BAGASSE STARCH AND OREGANO ESSENTIAL OIL AS A POTENTIAL ACTIVE FOOD
PACKAGING MATERIAL: A PHYSICOCHEMICAL, THERMAL, MECHANICAL, ANTIOXIDANT, AND
A N T I M I C R O B I A L  S T U D Y ;  H E L I Y O N ;  2 0 2 4 ;
https://www.sciencedirect.com/science/article/pii/S2405844024121810?via%3Dihub

Membresía en sociedades científicas y profesionales

DESARROLLO DE INGREDIENTES ALIMENTARIOS A PARTIR DE CULTIVOS ANCESTRALES
IBEROAMERICANOS (IA VALSE-FOOD) CYTED

Red  de Cereales, Raíces, Leguminosas y Tubérculos

Premios y honores

- MEJOR PROFESORA EN ÁREA DE INVESTIGACIÓN DE ESPOL 2015-2016, 20/10/2016

- MEJOR PROFESOR DE LA ESPOL, 23/10/2015

- MENCIÓN CUM LAUDE, 26/07/2015

Cursos en el año académico actual

- DISEÑO DE PROCESOS TÉRMICOS I, número de paralelos: 2

Otras responsabilidades en el año académico actual

CONSEJERIA ACADÉMICA  (10 ESTUDIANTES O FRACCIÓN POR HORA); JEFE DE LABORATORIO  DE
DOCENCIA (MIN 2H - MAX 5H); COORDINADOR DE PROGRAMA DE POSTGRADO; INVESTIGACIÓN (20
HORAS)

Desarrollo profesional

- II CONGRESO INTERNACIONAL DE CEREALES, LEGUMINOSAS Y AFINES, 11/10/2021 - 15/10/2021, 40
HR., UNIVERSIDAD TÉCNICA DE AMBATO

- TALLER DE  ESTRATEGIAS  Y TÉCNICAS  DE DIVULGACIÓN  CIENTÍFICA, 25/05/2021 - 07/06/2021, 32
HR., KUNA

- LIDER CANVAS, 12/03/2021 - 12/03/2021, 10 HR., CISE

EMITIDO DESDE EL SISTEMA DE TALENTO HUMANO


