JUAN MANUEL CEVALLOS CEVALLOS

Datos generales

Apellidos: CEVALLOSCEVALLOS Nombres: JUAN MANUEL
Fecha 24/08/1981 Teléfono: 4 2269610
Nacimiento:

Situacion profesional actual

Institucion:  ESPOL Unidad FACULTAD DE CIENCIASDE LA
Académica: VIDA
Cargo: PROFESOR TITULAR PRINCIPAL 2 Dedicacion: Tiempo Completo
(TC)
Actividad Gestion Administrativa Correo. jmceva@espol .edu.ec
Principal: institucional:

Formacion académica

- UNIVERSIDAD DE FLORIDA, ESTADOS UNIDOS, 10/08/2010, DOCTOR OF PHILOSOPHY MAJOR FOOD
SCIENCE AND HUMAN NUTRITION

- UNIVERSIDAD DE FLORIDA, ESTADOS UNIDOS, 14/08/2007, MASTER OF SCIENCE MAJOR FOOD
SCIENCE AND HUMAN NUTRITION

- UNIVERSIDAD DE FLORIDA, ESTADOS UNIDOS, 02/08/2007, MASTER OF AGRIBUSINESS
- ESCUELA SUPERIOR POLITECNICA DEL LITORAL, ECUADOR, 09/01/2004, INGENIERO EN ALIMENTOS

Experiencia laboral en el departamento

- FACULTAD DE CIENCIASDE LA VIDA, PROFESOR TITULAR PRINCIPAL 2 (TC), 2025 - A LA FECHA
- FACULTAD DE CIENCIASDE LA VIDA, PROFESOR TITULAR PRINCIPAL 1 (TC), 2021 - A LA FECHA
- FACULTAD DE CIENCIASDE LA VIDA, PROFESOR TITULAR AGREGADO 3 (TC), 2015 - 2021

- FACULTAD DE CIENCIASDE LA VIDA, PROFESOR TITULAR AUXILIAR (TC), 2013 - 2015

Experiencia laboral en otros departamentos y organizaciones
Principales intereses de investigacion

Principales publicaciones de los ultimos 5 afios

- TRAY DRYER DESIGN UNDER FEED UNCERTAINTY: A CASE STUDY ON A
NUTRACEUTICAL BEVERAGE; JOURNAL OF FOOD ENGINEERING; 2023;
https://www.sciencedirect.com/science/article/pii/S0260877422003958

- CYTOTOXIC AND MICROBIOLOGICAL PROFILE OF A FUNCTIONAL BEVERAGE MADE FROM ILLEX
GUAYUSA AND VERNONANTHURA PATENS LEAF EXTRACTS AND COCOA RESIDUES:;
INTERNATIONAL JOURNAL OF FOOD SCIENCE ; 2023;

- EFFECTIVE METHODS BASED ON DISTINCT LEARNING PRINCIPLES FOR THE ANALYSIS OF
HYPERSPECTRAL IMAGES TO DETECT BLACK SIGATOKA DISEASE ; PLANTS; 2022;
https.//www.mdpi.com/2223-7747/11/19/2581

- ORAL MICROBIOTA OF AMAZONIAN KICHWA INFANTS FROM EQUADOR DURING THE FIRST SIX
M ONTHS OF LIFE; FASEB JOURNAL ; 202 2;
https://faseb.onlinelibrary.wiley.com/doi/10.1096/fasebj.2022.36.S1.0R855

- MICROBIAL DIVERSITY AND CONTRIBUTION TO THE FORMATION OF VOLATILE COMPOUNDS
DURING FINE-FLAVOR CACAO BEAN FERMENTATION; FOODS; 2022; https://www.mdpi.com/2304-
8158/11/7/915

- MORTINO (VACCINIUM FLORIBUNDUM KUNTH): AN UNDERUTILIZED SUPERPLANT FROM THE
ANDES; HOSTICULTURAE; 2022; https://www.mdpi.com/2311-7524/8/5/358

- TRADITIONAL FERMENTED FOODS FROM ECUADOR: A REVIEW WITH A FOCUS ON MICROBIAL
DIVERSITY; FOODS; 2022,

- EFFECTIVE METHODS BASED ON DISTINCT LEARNING PRINCIPLES FOR THE ANALYSIS OF
HYPERSPECTRAL IMAGES TO DETECT BLACK SIGATOKA DISEASE; PLANTS; 2022;
https.//www.scopus.com/record/display.uri ?eid=2-s2.0-85139777968& origin=resultslist

- TRAY DRYER DESIGN UNDER FEED UNCERTAINTY: A CASE STUDY ON A
NUTRACEUTICAL BEVERAGE; JOURNAL OF FOOD ENGINEERING; 2022;

- PLANTS AND NATURAL PRODUCTSWITH ACTIVITY AGAINST VARIOUS TYPES OF CORONAVIRUS: A
REVIEW WITH FOCUS ON SARS-COV-2; MOLECULES; 2021, https://doi.org/10.3390/mol ecul es26134099



Membresia en sociedades cientificas y profesionales

Premios y honores

- MENCION AL DESARROLLO DE LA INVESTIGACION, 10/10/2015
- PRIMER LUGAR AL DESARROLLO SOSTENIBLE, 28/11/2013
- PREMIO CHECKERS OUTSTANDING PHD STUDENT, 15/02/2010

Cursos en el afio académico actual
- MICROBIOLOGIA GENERAL, niimero de paralelos: 2

Otras responsabilidades en el afio académico actual

COORDINADOR DE MATERIA DE UNIDAD ACADEMICA; INVESTIGACION (10 HORAS); DIRECTOR DE
UN CENTRO DE INVESTIGACION (20 HORAYS)

Desarrollo profesional

- ETICA PUBLICA, 04/12/2025 - 21/12/2025, 10 HR., EDUCACION ORGANIZACIONAL CONTINUA

- CONGRESO INTERNACIONAL DE BIOTECNOLOGIA Y BIODIVERSIDAD, 06/10/2025 - 09/10/2025, 25 HR.,
CiBB

- CERTIFICACION COMO OPERADOR DEL SISTEMA NACIONAL DE COMPRAS PUBLICAS -
FUNDAMENTOS DE CONTRATACION PUBLICA, 13/09/2025 - 13/09/2027, 8 HR., SERCOP

- DESTACA EN TUS HABILIDADES PARA ENSENAR ONLINE O EN REMOTO, 02/01/2025 - 31/01/2025, 24
HR., LINKEDIN LEARNING

- GENERATIVE Al FOR EDUCATORS & TEACHERS, 04/12/2024 - 20/12/2024, 10 HR., COURSERA

EMITIDO DESDE EL SISTEMA DE TALENTO HUMANO



