ARTURO SOCRATES PALACIOS PONCE

Datos generales

Apellidos: PALACIOS PONCE Nombres: ARTURO SOCRATES
Fecha 08/01/1980 Teléfono:
Nacimiento:

Situacion profesional actual

Ingtitucién:  ESPOL Unidad FACULTAD DE INGENIERIA
Académica: MECANICAY CIENCIASDE LA
PRODUCCION
Cargo: PROFESOR NO TITULAR Dedicacién:  Tiempo Completo
OCASIONAL (TC)
Actividad Investigacion Correo spal acio@espol .edu.ec
Principal: institucional:

Formacion académica

- UNIVERSIDAD AUTONOMA DE COAHUILA, MEXICO, 16/11/2017, DOCTOR EN CIENCIA Y TECNOLOGIA
DE ALIMENTOS

- ESCUELA SUPERIOR POLITECNICA DEL LITORAL, ECUADOR, 27/10/2011, MAGISTER EN CIENCIA
ALIMENTARIA

- ESCUELA SUPERIOR POLITECNICA DEL LITORAL, ECUADOR, 15/08/2008, INGENIERO DE ALIMENTOS
Experiencia laboral en el departamento

- FACULTAD DE INGENIERIA MECANICA Y CIENCIAS DE LA PRODUCCION, PROFESOR NO TITULAR
OCASIONAL (TC), 2018 - 2024

-, PROFESOR NO TITULAR OCASIONAL 1 (TC), 2017
- PROFESOR POSGRADO, 2021 - 2024

Experiencia laboral en otros departamentos y organizaciones

- NANBIOS “NANOINGREDIENTES BIOACTIVOS S.A. DE C.V., SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD,
17/10/2016 - 04/01/2017

- CENTRO KAPPA DE CONOCIMNIENTO, S. C., GESTOR DE PROY ECTOS, 13/09/2016 - 16/10/2016
Principales intereses de investigacion

Aprovechamiento de residuos orgénicos de alimentos (lignocel ul 6sicos), estudiando |os pre-tratamientos que se puedan
aplicar al material y su uso en procesos de fermentacidn para obtener metabolitos de interés paralaindustria. Grupo de
Investigacion en Bioprocesos y Bioproductos del Departamento de Investigacion en Alimentos de la Universidad
Autonoma de Coahuila de México.

Principales publicaciones de los ultimos 5 afios

- RICE STORAGE UNDER CONTROLLED CONDITIONS: CHANGESIN ITS PHY SICOCHEMICAL
AND FUNCTIONAL PROPERTIES ; JOURNAL OF STORED PRODUCTS RESEARCH; 2024;
https.//www.sci encedirect.com/science/arti cle/pii/S0022474X 23001625?dgci d=author

- RICE STORAGE UNDER CONTROLLED CONDITIONS: CHANGESIN ITSPHYSICOCHEMICAL
AND FUNCTIONAL PROPERTIES ; JOURNAL OF STORED PRODUCTS RESEARCH; 2024;
https://www.sciencedirect.com/science/arti cle/pii/S0022474X 230016252dgci d=author

- REVALORIZATION OF GREEN TEA WASTE THROUGH THE PRODUCTION OF CELLULASE BY
SOLIDSTATE FERMENTATION USING A ASPERGILLUS NIGER 28A; BIOMASS CONVERSION AND
BIOREFINERY'; 2023; https://link.springer.com/article/10.1007/s13399-023-03919-1

- TRICHODERMA AS A BIOLOGICAL CONTROL AGENT: MECHANISMS OF ACTION, BENEFITS FOR
CROPS AND FORMULATIONS; WORLD JOURNAL OF MICROBIOLOGY AND BIOTECHNOLOGY; 2023;
https.//link.springer.com/article/10.1007/s11274-023-03695-0

- ADDITION OF UNGERMINATED AND GERMINATED WHITE RICE AND BROWN RICE TO IMPROVE THE
QUALITY O F SALAMI; L WT ; 202 3;
https://www .sci encedirect.com/science/arti cle/pii/ S0023643823003481#: ~:text=Cooked%620ri ce%20i ncorporati on%20i
ncreased%20sal ami %20hardness.& text=Fi ber%20content%620i ncreased%20by%20adding%620co

- IMPACT OF CASSAVA STARCH VARIETIES ON THE PHY SIOCHEMICAL CHANGE DURING ENZYMATIC
HYDROLY SIS; MOLECULES; 2022; https://www.mdpi.com/1420-3049/27/18/6098/htm

- IMPACT OF DRYING METHODS ON BANANA FLOUR IN THE GLUTEN-FREE BREAD QUALITY ; LWT -
FOOD SCIENCE A ND TECHNOLOGY ; 2022;
https:.//www.sci encedirect.com/sci ence/arti cle/pii/S0023643822008398ia%3Dihub



- USE OF COFFEE WASTE FOR THE PRODUCTION OF BIOFUELS; ENVIRONMENTAL QUALITY
MANAGEMENT; 2022; https://onlinelibrary.wiley.com/doi/10.1002/tgem.21917

- USE OF COFFEE WASTE FOR THE PRODUCTION OF BIOFUELS; ENVIRONMENTAL QUALITY
MANAGEMENT; 2022; https://onlinelibrary.wiley.com/doi/10.1002/tgem.21917

- THE EFFECT OF STABILIZED RICE BRAN ADDITION ON PHYSICOCHEMICAL, SENSORY, AND
TECHNO-FUNCTIONAL PROPERTIES OF BREAD.; FOODS; 2022; https://www.mdpi.com/2304-
8158/11/21/3328#:~:text=However%2C%20the%20addition%200f%20higher,overal | %20acceptability%20than%20con
trol%20bread.

Membresia en sociedades cientificas y profesionales

Premios y honores

- DIPLOMA DE DISTINCION, 20/02/2019
- MENCION HONORIFICA, 22/12/2016

Cursos en el afo académico actual

- DISENO DE PLANTAS ALIMENTARIAS, nimero de paralelos. 2
- OPTIMIZACION Y SIMULACION DE PROCESOS ALIMENTARIOS, nimero de paralelos: 2

Otras responsabilidades en el afio académico actual

PARTICIPACION EN PROYECTO DE INNOVACION DOCENTE; TUTORIA ACADEMICA DE PROYECTO
INTEGRADOR (2H POR PROYECTO); ASISTENCIA Y PARTICIPACION EN REUNIONES Y/O ACTIVIDADES
PROGRAMADAS POR LA UNIDAD ACADEMICA. PARTICIPACION EN ACTIVIDADES DE CALIDAD,
EVALUACION Y ACREDITACION, Y REVISION CURRICULAR; COORDINADOR DE MATERIAS PARA LA
MEDICION DE RESULTADOS DE APRENDIZAJE; JEFE DE LABORATORIO DE DOCENCIA (MIN 2H - MAX
5H)

Desarrollo profesional

- Certificacion como Operador SERCOP, 04/03/2023 - 04/03/2023, 1 HR., Servicio Nacional de Contratacion Plblica
- Programa de entrenamiento a tutores en disefio de cursos en E-Learning, 23/09/2022 - 02/10/2022, 15 HR., CISE

- FSPCA PREVENTIVE CONTROLS FOR HUMAN FOOD, 22/02/2021 - 24/02/2021, 24 HR., BRCGS FOOD
SAFETY

- Global Standard for Food Safety Issue 8: Auditor Training, 22/02/2021 - 24/02/2021, 12 HR., ESPOL
- Understanding FSSC 22000, 01/02/2021 - 09/02/2021, 16 HR., NSF

EMITIDO DESDE EL SISTEMA DE TALENTO HUMANO



